
MENU





CARDÁPIO ALMOÇO E JANTAR | DAS 12H ÀS 23H

LUNCH AND DINNER MENU | FROM 12PM TO 11PM

ENTRADAS | STARTERS	 R$

SALADA NIÇOISE 	 99,00

Mix de folhas com atum fresco selado, cebola, ovo cozido, tomate e vagem

Mixed greens salad with seared tuna, onion, boiled egg, tomato and green beans

 

SALADA CAPRESE 	 99,00

Mozzarella de búfala, tomate e manjericão

Buffalo mozzarella, tomato and basil

 

CARPACCIO DE CARNE COM RÚCULA E PARMESÃO	  116,00

Beef carpaccio with arugula and parmesan

 

MISTO DE MAR 	 122,00

Vieira, atum e peixe branco

Scallop, tuna and white fish

 
MINESTRONE 	 93,00
Sopa de legumes frescos
Fresh vegetable soup

 

SANDUÍCHES | SANDWICHES 	

TOAST CLÁSSICO 	 49,00

Toast de presunto e queijo no pão miga

Ham and cheese sandwich on a miga bread

PANINI CAPRESE 	 75,00

Mozzarella de búfala, tomate, azeitonas e manjericão no pão ciabata

Buffalo mozzarella, tomato, olives, basil on a ciabatta bread

HAMBURGER | CHEESEBURGER 	 81,00

MINI HAMBURGER | MINI CHEESEBURGER	  81,00

 

*Todos os sanduíches acompanham batata frita ou salada verde

* All sandwiches are served with french fries or green salad



R$

PRATOS PRINCIPAIS | MAIN COURSES 	

SPAGHETTI POMODORO 	 99,00
Spaghetti ao molho de tomate e manjericão
Spaghetti with tomato sauce and basil
 
GNOCCHI AL GORGONZOLA	  99,00
Gnocchi de batata ao molho cremoso de gorgonzola
Potato gnocchi with creamy gorgonzola sauce
 
SPAGHETTI MARE	  229,00
Spaghetti com camarões, polvo, lula e vieiras
Spaghetti with shrimps, octopus, squid and scallop 

ARROZ DE BACALHAU	  174,00
Lascas de bacalhau, tomate cereja, alho poró e azeitonas Taggiasca
Rice with codfish, cherry tomatoes, leek and Taggiasca olives
 
ARROZ DE PATO	  212,00
Carne de pato com paio ao próprio molho
Rice with duck and sausage in own sauce
 
POSTA DE ROBALO GRELHADA COM BATATA GRATINADA 	 185,00
Grilled sea bass with potatoes au gratin
 
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 	 170,00
Escalope de filet mignon grelhado com presunto parma, sálvia e purê de batatas
Grilled filet mignon scaloppe with Parma ham, sage and mashed potatoes
 
GALETO COM LEGUMES GRELHADOS 	 170,00
Spring chicken with grilled vegetables

SOBREMESAS | DESSERTS	
 
PANQUECA DE DOCE DE LEITE	  50,00
Dulce de leche pancake
 
BOLO FUDGE DE CHOCOLATE 	 55,00
Chocolate fudge cake

SORVETE DO DIA 	 36,00
Homemade ice cream 

FRUTA DA ESTAÇÃO 	 35,00
Seasonal fruit



MENU DISPONÍVEL DAS 23H ÀS 06H

DAILY FROM 11 PM TO 06 AM 

ENTRADAS | STARTERS	 R$

SALADA CAPRESE 	 99,00

Mozzarella de búfala, tomate e manjericão

Caprese salad with buffalo mozzarella, tomato and basil

 

CARPACCIO TRADICIONAL	  123,00

Carpaccio de carne com rúcula e parmesão

Beef carpaccio with arugula and parmesan

 

SANDUÍCHES | SANDWICHES

TOAST CLÁSSICO 	 54,00

Toast de presunto e queijo no pão miga

Ham and cheese sandwich on a miga bread

HAMBURGER | CHEESEBURGER | MINI 	 88,00

*Todos os sanduíches acompanham batata frita ou salada verde

* All sandwiches are served with french fries or green salad



	 R$

PRATOS PRINCIPAIS | MAIN COURSES
 	
SPAGHETTI POMODORO 	 99,00
Spaghetti ao molho de tomate e manjericão
Spaghetti with tomato sauce and basil
 
GNOCCHI AL GORGONZOLA	  99,00
Gnocchi de batata ao molho cremoso de gorgonzola
Potato gnocchi with creamy gorgonzola sauce

PENNE AL BOLOGNESE	  111,00
Penne com molho bolonhesa
Penne with bolognesa sauce 
 
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 	 160,00
Escalope de filet mignon grelhado com presunto parma e sálvia
Grilled filet mignon scaloppe with Parma ham and sage
 
GALETO	  159,00
Galeto com legumes grelhados	
Spring Chicken with grilled vegetables

SOBREMESAS | DESSERTS	
 
BOLO FUDGE DE CHOCOLATE 	 55,00
Chocolate fudge cake

SORVETE DO DIA 	 36,00

Homemade ice cream 
 
FRUTA DA ESTAÇÃO 	 35,00
Seasonal fruit

Vegetariano  | Veggie

Sem glúten  | Gluten free

Sem lactose | Dairy Free

Não aceitamos cheques | We do not accept checks

15% taxa de serviço | 15% service tax

Procon 151


